Villa Frojdekulla

Minnesstund

Minnesstunden ir den viktiga avslutningen pa begravningscermonin.

Sedan 1996 anordnar vi pa Villa Frojdekulla med van hand minnesstunder,

i forsamlingshem och bygdegardar eller hemma hos Er.

Vi ldgger stor vikt vid villagad, lokalproducerad mat, vi har personlig
forstklassig service vid denna stund.

Lat Villa Frojdekulla hjéilpa Er att anordna en minnesvird stund med slikt och
vinner.

Hir foljer ett tillvigagangssitt, och det vara priser dr baserat pa, som manga
uppskattar vid minnesstunden da vi kommer till en forsamlingsgard och dér vi star
for all service vid maltiden:

Forslag pa genomforande enl. nedan:

Vi dukar upp med ljusa textildukar i lokalen.

Vi anviénder férsamlingsgardens glas och porslin.

Vi dekorerar med enkla blommor, om inte ni har ordnat egna blommor.
Maten samt kaffe och tarta dukas upp pa buffé. Dryck stilles ut pa borden.
Vi finns med och servar under hela minnesstunden.

Vi diskar och plockar undan allt efter samlingen.

Ovrigt:

Pris enl. Menyforslag och ev. Tilligg se foljande sidor,

géller fran 20 personer och uppat vid servering i lokal inom en radie pa c:a 60 km fran vart
kok, samt serverat pa sitt enl. ovan beskrivet forslag.

Alltsa utkorning, personal och full service med dukning, servering och diskning ingar
i dessa priser

(Under forutsittning att lokalen har all utrustning, gods, bord mm och restaurang-
diskmaskin, vilket alla forsamlingshem och de flesta bygdegardar och Folkets Hus har)

Inget annat tillkommer.

Ar ni firre dn 20 personer gir det naturligtvis bra att bestilla av oss men vi fakturerar
minimum 20p. Vi ger gédrna andra forslag till Er enligt Era 6nskemal;

Trerdtters-meny, buffé med flera ritter, buffé efter sdsong, sirskilda bakverk till kaffet,
onskan om bordsservering, ev. Viss hyra av glas och porslin osv.

Lat oss ge forslag och pris pa era onskemal.

Viind er med fortroende till oss,

Lotta Krosse Marklund och Robert Krosse
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Menyforslag

Varmriitt dukas upp pa buffé, villj Ett av forslagen till hela siillskapet:

1. Helstekt flidskfilé pa en gronsaksbiadd, rodvinssas samt varm ortoljerullad potatis med
ruccola (eller potatisgratin, vilj ett alt.)

2. Kycklingfilé pa gronsaksbidd, citron/limesas samt varm ortoljerullad potatis med
ruccola (eller potatisgratin, vilj ett alt.)

3. Tjalknol, serveras med kokta gronsaker, viltsas samt svartvinbirsgelé,
kokt potatis (eller potatisgratin, vélj ett alternativ)

4. Porterstek, var klassiska, med kokta gronsaker, Portersds samt svartvinbérsgelé,

kokt potatis

. Inkokt lax m. citron och picklad gurka, drtcreme samt kokt potatis

6. Kalvytterfilé, helstekt, pa gronsaksbadd, rodvinssas samt
potatisgratin (tilligg 30:-p.p.)

7. Hjortinnanlar, serveras med varma gronsaker efter sésong,
rodvinssas samt potatisgratin med Visterbottenost (tillagg 50:-p.p.)

o)

Tillbehor som ingar till forslagen ovan:

*Blandsallad med flera sorters sallad och skott, cocktailtomat

*Ljust stenugnsbakat surdegsbrod, kndcke och smor

*Loka, 14ttol, lask

*Kaffe, thé, uppdukat pa buffé

Efter maten, viilj ett bakverk eller dessert:

*Var goda graddtarta med farska bar

*Prinsesstarta

*Tarta med chokladbrowniebotten och chokladmousse (tilligg 20:- p.p.)
(Onskas 2 sorters tartor? (Tilléigg 20:- p.p.)

*Brostorps ostkaka med rarorda jordgubbar och vispad griadde (tilligg 50:-p.p.)

Pris per person enl. forslag ovan (utan ev. tillagg): 395:-

For att det skall ges mojlighet till bra alternativ till dem som behdver
specialkost eller har allergier maste detta meddelas oss god tid i forvig
for bista resultat. Gronsaker viljes efter ev. 6nskemal, tillgang och framférallt sdsong.

Har ni andra onskemal, tala med oss.
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Smorgastarta och landgang

Var egen populira smorgastarta eller landgang, vilj 1 sort enl. forslag:

1.Smorgastarta fylld med skagenrora, dekorerad med mycket handskalade rékor,
dgg, ost och gronsaker

2. Smorgastarta fylld med ost och skinkrora, dekorerad med skinka,
ost och dgg och gronsaker

3. Lyxlandgang med handskalade rékor, kéttbullar och rodbetsallad, potatissallad
rostbiff, brie, 4gg och gronsaker m.m. m.m. Mycket méttande.

Tillbehor som ingar till forslagen ovan:
*Loka/lattol eller lask

*Kaffe, thé, uppdukat pa buffé

Till kaffet, vilj ett bakverk:

*Var goda griaddtarta med farska bar
*Prinsesstarta

*Tarta med chokladbrowniebotten och chokladmousse (tilligg 20:- p.p.)

*Brostorps ostkaka med rarorda jordgubbar och vispad gridde (tilldgg 50:-p.p.)

Pris per person enl. forslag nr. 1. eller 2. Smorgastarta ovan (utan ev. tillsigg): 295:-
(Onskas 2 sorters smorgastarta: till:iigg 45:- p.p.)

Pris per person enl. forslag nr. 3. Lyxlandgang ovan (utan ev. tilligg ): 325:-
Har ni andra 6nskemal, tala med oss.

Viind er med fortroende till oss,

Lotta Krosse Marklund och Robert Krosse
Villa Frojdekulla
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Bufféforslag med flera ritter

Vi ger hir ett forslag pa ett trevligt urval av flera ritter,
som vi ofta far forfragningar om, varfor inte detta:

Mat som dukas upp pa en buffé:
*Stenugnsbakat lantbrod, kndcke och smor
*QGravad lax

*Hovmastarsas

*Rostbiff med cornichons

*Flaskfilé, kallskuren, med oOrtolja
*Rapskarré, ugnsbakad (varm)

*Tzatziki

*Konjaksgraddsas (varm)

*Fetaostsallad med flera sorters sallad och skott, rodlkok, cocktailtomat

*Varm oOrtrullad potatissallad med ruccola
Tillbehor som ingar till forslagen ovan:
*Loka/lattol eller lask

*Kaffe, thé, uppdukat pa buffé

Till kaffet, vilj ett bakverk:

*Var goda graddtarta med farska bar
*Prinsesstarta

*Tarta med chokladbrowniebotten och chokladmousse (tilligg 20:- p.p.)

*Brostorps ostkaka med rardrda jordgubbar och vispad griadde (tilligg 50:-p.p.)

Eller varfor inte dessert i portion:
*Vaniljpannacotta i glas, hallonsas med férska bir (tillagg 40:-)

*Chokladmousse i glas, vit och mork choklad, med firska bér (tilligg 45:-)

Pris per person enl. forslag ovan (utan ev. tilligg ):
Har ni andra onskemal, tala med oss.
Vi ordnar minnesstunden precis som ni dnskar

Vand er med fortroende till oss,

Lotta Krosse Marklund och Robert Krosse
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