Smaland

Villa Frojdekulla

Festmenyer

Menyforslag till brollopsmiddagen, fodelsedagsbjudningen, slékttriffen eller ert foretagsevent. Vind er
till Villa Frojdekulla da du 6nskar bra mat tillagad pa bra ravaror, ofta svenska, samt lokalproducerade
delikatesser fran Smaland, Oland och Blekinges biista producenter. Menyerna komponerar vi enligt era
onskemal, och har ni egna idéer eller tankar, tala med oss sa ger vi forslag efter era 6nskemal. Menyerna
kan skifta efter sisong och tillgang pa gronsaker och andra ravaror.

Forritter:

Frojdekullatoast 80:-
Var populira skagenbakelse med kridmig rikrora och rokt lax pa toast,
handskalade rakor samt toppad med sikrom, salladsskott

Waisterbottenostpaj 80:-
Serveras med en kriftrora samt salladsskott

Rokt lax fran Bromsebro 80:-
Serveras med sikrom, Créme Fraiche samt rddIok, citron och dill samt crostinis

Ceviche 85:-

Ljuvlig ceviche med s6t mango, krimig avokado, chili och firska rikor.
Serveras med chilimajjo, koriander samt; vilj ett tillbehor (friga gérna oss):
mjuk taco el. vara hemgjorda krispiga tortillaflarn el. crostini

Hjort-tartar 105:-
Rabiff, serveras med rodbetor, 10k, tunt kndcke, dggula samt kaprismajonnis

Rikcocktail 80:-
Pa vart vis; Serveras i glas, med melon, apelsinfilé, salladsskott samt ddelostcréme

Soppa 90:-
Sparrissoppa, serveras med knaperstekt bacon, Rapsolja, plockade orter

Tre munsbitar, (vilj nedan eller ge egna forslag) 105:-
Eller vilj en av nedan forslag, vi gor den storre som en forratt. 75-95:-

Rodbetscarpaccio, cheévre, olja, ruccola, pinjendtter Rokt lamm m. dppelcréme
Sparris m. lufttorkad skinka, hyvlad parmesan Visterbottenostboll m. kavring

Tunnbrddtorn, ostcréeme m. rokt vilt och pepparrot ~ Gubbréra pa kavring, ridisa

ROkt lax pé tunt knidcke m. senapscréme Skagentoast toppad m. sikrom
Laxtartar pa ragbrod, picklad gurka Laxcheesecake, kavring m rom
Tunnbrodskal med krift- och rikrora Manchego, chorizosalami, pa knicke
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Varmratter

En varmriitt (huvudriitt) kan vid en catering serveras pa olika sitt; pa tallrik, fran fat eller pa buffé.
Hur vi tillreder och levererar maten beror pa era 6nskemal, om ni har personal eller att vi finns med
att servera. Vilka tillbehor, tex potatissort och gronsaker samt sas varierar efter sisong. Se forslagen
som forslag, och lat oss sedan ga igenom er onskemal enligt sisongens tillgang pa ravaror.

Hjortinnanlar 195:-
Helstekt, serveras med potatis och rotsaksgratin, savojkal
med sdsongens gronsaker samt Pernoddoftande rodvinssés

Vildsvinsytterfilé 195:-
Helstekt, rostade rotsaker, viltgriddsas samt varm potatissallad med gronsaker

Lammrostbiff 190:-
Léngsambakad, ugnsbakad tomat, sdsongens gronsaker, rosmarinsés samt ortoljerullad potatis

Ryggbiff 185:-
Sdsongens gronsaker, rodvinssas, palsternackscréme samt potatisgratin

Helstekt oxfilé 220:-
Serveras med Pommes Anna, kantarellsis av gula kantareller,
gronsakspytt, sparris

Flaskfilé 175:-
Helstekt, med gronsakspytt, rodvinssas samt potatisgratin med Visterbottenost

Ventlinge kycklingbrostfilé 175:-
Rostade rotsaker, citron-limesas samt rostad potatissallad med ruccola

Ankbrost 180:-
Madeirasas m. apelsin, blomkal och broccoli samt parmesangratinerad potatisgratin

Ugnsbakad torskrygg/gos Dagspris
Serveras med vitvinssas, rostad blomkal och broccoli
samt potatisterrine

Laxfilé 175:-
Ugnsbakad, serveras med Sherrysés, gronsakspytt samt 6rtoljerullad potatis
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Dessert:

Amerikansk Cheesecake 80:-
Klassisk ugnsbakad, serveras med hallonsas, bér och passionsfrukt

Chokladmousse i glas 80:-
Vitchokladmousse i botten och mork chokladmousse dverst serveras med bér
Varfor inte; byt vitchokladen mot tex: hallonmousse, passionsmousse, mangomousse

Chokladbrownie 75:-
Serveras med ekologisk hallonsorbet, hallonssas samt firska bér

Varma hjortron 75:-
Serveras med vaniljglass, vispad gridde samt kndckflarn, blébér

Vaniljpannacotta 75:-
Med svartvinbarsgeléticke och bar

Mjolkchokladpannacotta 75:-
Toppad med halloncoulis och bir

Creme Brulée 75:-
Klassisk, med knickigt rdsockerticke

Brostorps Ostkaka 75:-
Serveras med rarérda jordgubbar och littvispad sméldndsk gridde

Maréngswiss 85:-
Pa vart vis, med hallonsorbet och citronsorbet serveras med gridde,
lakritssas, hallonsés hemgjord maring samt hallon

Frukt och Bérsallad 80:-
Med vaniljglasskula samt jordgubbssas

Tre minidesserter, vilj nedan eller sa gor vi forslag enl. era favoritsmaker: 110:-
Dessa kan naturligtvis goras storre, som en efterriitt. Tala med oss om era onskemal.

Brownie med chokladmousse Hallonsorbet, ekologisk, m. torkat hallon
Mangomousse i snapsglas Chokladtryffelpaj
Cappuccinomousse m. skum Cocos-mums-mums, Var egna

Frukt- och birspett m. vitchoklad-dip Cheesecake m. jordgubbar i glas



